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LES GRANDES ETAPES
D’ELABORATION DU VIN

VINIFICATION ELEVAGE VIEILLISSEMENT
De quelgues jours D'un mois D'un mois
a plusieurs semaines a plusieurs années a plusieurs années
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ES FORMATIONS

LE CHOIX DU CONTENANT

LES BARRIQUES LES CUVES INOX
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ES FORMATIONS

LA BARRIQUE

L'INFLUENCE DE LA BARRIQUE
COMMENT CHOISIR SA BARRIQUE ? SUR LE GoUT DU VIN :

Ol

1 Lataille La micro-oxygénation
2 Lage U2

Les tanins

S Lachauffe 03

Les arbmes liés au bois




