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MODULE 1: DE LA VIGNE AU VIN
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MODULE 1T: DE LA VIGNE AU VIN - LA VINIFICATION

LES GRANDES ETAPES DE LA VINIFICATION

Lesvins rouges
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MODULE 1T: DE LA VIGNE AU VIN - LA VINIFICATION

LES GRANDES ETAPES DE LA VINIFICATION

Lesvins blancs
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LES GRANDES ETAPES DE LA VINIFICATION
Le Champagne
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