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LAMETHODE DE DEGUSTATION

Larobe Lenez Le palais
Intensité Intensité Equilibre
Couleur Arémes Aromes

Aspect Défauts Intensité
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privee

ES FORMATIONS

LA ROBE

IA 4
Lage duvin
. VIOLACE RUBIS GRENAT TUILE
JAUNE-VERT JAUNE CITRON OR AMBRE
ROSE SAUMON ORANGE

VIN PLUTOT JEUNE VIN PLUS EVOLUE
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LES FORMATIONS

LE PALAIS

L'ATTAQUE

Découverte du vin et acidité

LE MILIEU DE BOUCHE

Explosion des ardbmes

LA FINALE

Longueur du vin




